






















LEISTUNG, MASSE UND GEWICHT 

Maße(mm) Gewicht mit Wasser-Kondensator (kg) 

MODELL 
Produktionsmenge 

B T H 
pro Zyklus 1 (min-max) 

Breite Tiefe Höhe 
Netto Brutto 

ChefCream 30 TTi 590 890 1046+100 225 246 7-30 

Chef Cream 60 TTi 590 890 1046+100 240 261 15-60 

Chef Cream 130 TTi 750 990 1176+ 100 353 393 35-130 

VARIABLES ENTLEEREN USB 

TECHNISCHE DATEN 

Durchschnitt!. 
Betriebsspannung* Nennleistung Wasserverbrauch 

MODELL pro Zyklus (12 °C)**** Kondensierung 

Volt Hz Ph Kw Lt 

Chef Cream 30 TTi 400 50 3 6 .9 190 Wasser Luft** 

ChefCream 60TTi 400 50 3 8 .2 280 Wasser Luft** 

Chef Cream 130 TTi 400 50 3 13 .3 380 Wasser Luft** 

* Andere Betriebsspannungen und Frequenzen mit Aufpreis. Chef Cream 30 TTi und 60 TTi auch Einphasen-Version erhältlich. 
** Integrierter Luftkondensator mit Aufpreis. 

Luft+ Wasser gemischt*** 

Luft+ Wasser gemischt*** 

Luft+ Wasser gemischt*** 

HINWEIS: Maße und Gewicht von Maschinen mit diesem optionalen Zusatzgerät unterscheiden sich von den in der Tabelle angegebenen 
*** Integrierter Luft+ Wasserkondensator mit Aufpreis. 
HINWEIS: Maße und Gewicht von Maschinen mit diesem optionalen Zusatzgerät unterscheiden sich von den in der Tabelle angegebenen 

**** Der Wasserverbrauch kann infolge der Wassertemperatur variieren. 
Auf Anfrage und mit Aufpreis ist für alle Modelle ein ferngesteuerter Kompressor+ Luftkondensator erhältlich. 
HINWEIS: Das Gewicht von Maschinen mit diesem optionalen Zusatzgerät unterscheidet sich von den in der Tabelle angegebenen. 

HINWEIS: 
Die Produktionskapazität hängt von den Zutaten sowie von der gewählten Aufschlagweise ab. Die enthaltenen technischen Angaben dienen als Richtwert. 
Valmar behält sich das Recht vor, notwendige Änderungen ohne Vorankündigung vorzunehmen. 
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