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QUICK

FLEXIBEL,
LEISTUNGSSTARK,
ZUVERLASSIG

Eismaschinen der Quick Serie sind in vertikaler und
horizontaler Ausfuhrung und in verschiedenen Gro3en
erhaltlich. Entsprechend den jahreszeitlich bedingten
Produktionsanforderungen bereiten Sie mit Ihnen immer ein
perfektes Speiseeis zu.
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EISMASCHINEN
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QUALITAT

Die Gute der Eiscreme hangt von den von Valmar eingesetzten Technologien ab, so bereiten Sie mit
Eismaschinen der Quick Serie ein trockenes Speiseeis mit optimaler Textur, das unabhangig von den
Bedingungen und den Rezepturen immer cremig und gut I6ffelbar ist.

Mit den drei elektronischen Fuhlern werden die Werte der verschiedenen Verarbeitungsphasen standig
kontrolliert. Auf diese Weise wird jeder Arbeitsgang und jedes Rezept nach Wunsch optimiert.




EFFIZIENT Sso

Im Vergleich zu anderen handelstblichen Modellen sparen Sie mit den mit _30 °/o
innovativen Technologien ausgerUsteten Eismaschinen der Quick Serie ca. 30%
Wasser und Strom.

Durch den kurzeren Produktionszyklus wird der Strom- und Wasserverbrauch
bei gleichbleibender Menge und Ausgabetemperatur der Eiscreme im Vergleich
zu handelstblichen Modellen minimiert.

Durch das leistungsstarke Kihlsystem mit Direktverdampfung des Kuhlgases
werden der fur die Eisbereitung nétige Zeitaufwand und proportional auch der
Verbrauch reduziert und der thermische Wirkungsgrad optimiert.




=
S

QUICK | EISTUNGSSTARK

Die Eismaschinen sind einfach unermudlich, auch nach stundenlangem Dauerbetrieb ist keine
Leistungsminderung bemerkbar. Sie erhalten immer ein Standardprodukt mit gleichbleibender
Qualitat, von der ersten bis zur letzten Ladung.

Bei gleichem Gewicht Uberzeugt jede Eissorte den Kunden nach der Eisbereitung durch die
cremige Konsistenz und feine Textur.

Je nach Rezept kdnnen Sie mit den Eismaschinen der Quick Serie perfekt trockenes
Speiseeis zubereiten. Die Eiscreme vereist nicht am Ruhrwerk oder in der Mitte des
Zylinders, dieser bleibt sauber und es bilden sich keine Eisrliickstande.
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ERGONOMISCH

Die ergonomische und leicht zu bedienende Quick Serie

weist einige Besonderheiten auf, die sie von vergleichbaren
Standardmodellen unterscheidet:

- Sie mussen sich beim Einflllen der Mischung, Entleeren der
Eiscreme, Waschen und Reinigen der Maschine nie mehr blcken;
- Das geneigte Display lasst sich aus jedem Blickwinkel reflexfrei
ablesen.




QUICK FLEXIBEL

Valmar kommmt allen jahreszeitlich bedingten Produktionsanforderungen nach.

Durch die dreifach gesteuerte Eisbereitung kénnen auch kleinste Mengen
Eiscreme, die weniger als 30% der Hochstkapazitat entsprechen,
produziert werden, wobei dieselbe Textur und Qualitat gewahrleistet

und die Produktionszeit und der Verbrauch proportional reduziert
werden.
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BIG SIZE

Dank der dreiBigjahrigen Erfahrung von Valmar im Sektor der
Speiseeisbereitung und unseren innovativen Technologien konnten wir
besonders groBe Modelle entwickeln.

Sie kommen den Anforderungen der anspruchsvollsten Eisdielen
nach und kdnnen pro Arbeitszyklus in 10 Minuten bis 27 kg glatte,
kompakte und doch sahnige Eiscreme mit besonders feiner Textur
zubereiten.




QUICK

SORTIMENT

Nur die in verschiedenen GrdBen erhaltlichen
horizontalen Eismaschinen der Snowy Serie
und die vertikalen Eismaschinen der Simply
Serie sind mit einem Wechselrichter
ausgestattet.

SIMPLY

EISMASCHINEN



PRODUKTIONSLEISTUNG

PRODUKTION PRO ZYKLUS PRODUKTION PRO STUNDE
VERWENDETE LITER EIS VERWENDETE LITER EIS
Ql | |C K MISCHUNG IN KG ENDPRODUKT MISCHUNG IN KG ENDPRODUKT
MIN MAX MIN MAX MIN MAX MIN MAX
Einphasenmotor 1.5 6 2 8 9 35 12 48
1.5 7 2 9 9 42 12 54
3 12 4 16 18 72 25 96
3 18 4 24 18 108 25 144
4 27 6 37 24 162 33 200
7 Quick i 2 6 3 8 10 35 14 50 -
SIMPLY 7 Quick ) 7 3 10 12 42 16 60 -
12 Quick i 3 12 4 17 18 72 25 100 -

HINWEIS:

Die Kapazitat hangt von den Zutaten sowie von der Temperatur und Textur am Ende des Gefrierzyklus ab.
Die enthaltenen technischen Angaben dienen als Richtwert.

Valmar behélt sich das Recht vor, notwendige Anderungen ohne Vorankindigung vorzunehmen.




ZYLINDER

Der Zylinder mit Direktverdampfung optimiert
die Temperaturibertragung zwischen
Mischung/Eiscreme und Kiuhlgas und
minimiert den fur die Eisbereitung ndtigen
Zeitaufwand.

RUHRWERK

Durch das leistungsfahige neue Ruhrwerk,
die Leistungskraft der gefederten Schaber
und die Direktverdampfung wird die
Temperaturtibertragung zwischen Mischung/
Eiscreme und KUhlgas optimiert und der

fur die Eisbereitung ndtige Zeitaufwand
minimiert.



SCHABER

Leistungsfahige gefederte Schaber passen sich
wahrend der Eisbereitung an die konstant harter
werdende Mischung an, der Zylinder bleibt immer
sauber und ohne Ruckstande.

BEDIENTASTATUR

Die ergonomische und intuitive
Bedientastatur mit einfachen Ikonen
vereinfacht alle Arbeitszyklen.

PROGRAMME

Mit ihren 4 Programmen
bereiten Sie mit den
Eismaschinen der Quick Serie
hochwertige Eiscreme,
die lhresgleichen sucht, zu.



TRICHTER

Der weite und groBe Einfulltrichter
vereinfacht das Einflllen des Produkts, ganz
ohne Spritzer und Verschutten.

B /” \ AUSTRITTSDUSE

Mit der héhenverstellbaren Ablageplatte des
Behalters kann die Eiscreme in Eiskubel
oder Standardbehalter jeder GroBe gefullt
werden.




EISBEREITUNG

Durch die vertikale Eisbereitung ermoglicht
Simply die zentrifugale und zugleich vertikale
Vermischung der Mischung (von oben nach
unten und umgekehrt). Die auf diese Weise
produzierte Eiscreme ist immer gut |6ffelbar
und trocken und eignet sich fur jede Eisdiele.

RUHRWERK

Die besondere Form des Ruhrwerks aus
Edelstahl mit automatisch einstellbaren
Schabern aus POM flUr Speisezwecke
besticht durch den konstanten Schabeffekt
und den effizienten Temperaturaustausch
zwischen dem im Zylinder enthaltenen
Produkt und dem Kuhlgas.



MINIMALE
RESTMENGEN

Durch die besondere Form des Ruhrwerks

mit drei spiralféormigen Ruhrstében ist die
zentrifugale und zugleich vertikale Vermischung
(von oben nach unten und umgekehrt maoglich).
Die Eiscreme besticht durch die optimale Textur
und ist besonders trocken. Auch die nach der
Eisbereitung in der Maschine verbleibende
Restmenge wurde durch die technologischen
Ldsungen von Valmar minimiert.

FLEXIBLE
PRODUKTIONSMENGEN

Sie kdnnen Mengen ab 1/3 der max.
Nennkapazitat bei gleichbleibender Textur
und Qualitat der Eiscreme und proportional
geringerem Zeitaufwand und Verbrauch,
zubereiten.



I

DREHRICHTUNG

Die Drehrichtung des RUhrwerks ist bei
normaler RUhrgeschwindigkeit und hoher
Entleerungsgeschwindigkeit immer dieselbe. Auf diese
Weise wird die Lebensdauer der Maschinenkomponenten
verlangert.

WECHSELRICHTER

HOHE
EFFIZIENZ

Das Modell Simply mit Wechselrichter ist
die einzige vertikale Eismaschine mit
Wechselrichter zur Optimierung der
Eisbereitung und des Entleerens,
egal ob sie voll beladen ist
oder nur die Mindestmenge
produziert wird.

Ein weiterer Pluspunkt der

vertikalen Eismaschinen der

Quick Serie von Valmar ist die
tatsachliche Produktionskapazitat.

Durch ihre einzigartige
Leistungsfahigkeit gewahrleisten diese

Modelle fur inre Nennkapazitat dieselben
Produktionszeiten horizontaler Eismaschinen.



ABMESSUNGEN
UND GEWICHT

GEWICHT MIT

ABMESSUNGEN WASSERKONDENSATOR ZYLINDERGROSSE
(mm) (mm)
QUICK
B T H @ T
Breite Tiefe Hohe NS RO Durchmesser Tiefe
Einphasenmotor 520 860 1338 235 255 267 210
520 860 1338 257 277 267 210
520 860 1338 282 302 267 330
610 1055 1420 372 399 267 500
610 1155 1420 465 492 317 600

7 Quick i 480 870 1300 231 251 260 320
Simply 7 QUIck 480 870 1300 237 257 260 320

12 QUIck i 480 870 1300 271 291 260 470

EISMASCHINEN



TECHNISCHE
ANGABEN

TRAGE DURCHSCHNITTL.
BETRIEBSSPANNUNG* NENNLEISTUNG WASSERVERBRAUCH KONDENSIERUNG
SICHERUNG -
| C K PRO ZYKLUS
LUFT+
Volt Hz Ph Kw A Lt WASSER LUFT WASSER
Einphasenmotor 230 50 1 4.9 25 11 JA JA™ JATF
400 50 3 4.6 16 12 JA JA™ JAT*
400 50 3 7.3 20 21 JA JA** NEIN
400 50 3 10.1 25 24 JA REMOTE NEIN
400 50 3 156.9 32 32 JA REMOTE NEIN

7 Quick i 230 50 1 6.1 20 12 JA JA J:
Slmply 7 Quick 400 50 3 5.1 16 14 JA DA JagEs
12 Quick i 400 50 3 10.4 20 22 JA JA NEIN

Andere Versorgungsspannungen und Frequenzen gegen Aufpreis erhaltlich.
** Integrierter Kondensator gegen Aufpreis erhaltlich.
HINWEIS: Gewicht und Abmessungen der mit diesem Optional ausgestatteten Maschinen entsprechen nicht den in der Tabelle aufgefihrten.
*** Integrierter Luft-Wasser-Kondensator gegen Aufpreis erhéltlich.
HINWEIS: Gewicht und Abmessungen, der mit diesem Optional ausgestatteten Maschinen, entsprechen nicht den in der Tabelle aufgeflhrten.
Der Wasserverbrauch hangt von der Temperatur des Wassers und der Eiscreme nach der Eisbereitung ab. Auf Anfrage sind alle Modelle gegen Aufpreis mit
abgesetztem Kompressor + Luftkondensator erhaltlich. HINWEIS: Das Gewicht der mit diesem Optional ausgestatteten Maschinen entspricht nicht dem in der Tabelle aufgefihrten.
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VALMAR GLOBAL d.o.o.
Dombrava 1a, 5293 Vol¢ja Draga, Slovenija
Tel. +386 5331 17 77 Fax +386 533117 78
info@valmar.eu
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